


Prix nets en euros, service compris
Dans la limite des stocks disponibles en restaurant. Net selling prices in euro - While stocks last.

Panier Petit déjeuner  12
Boisson chaude, pains à tartiner, confitures et mini viennoiseries
Breakfast basket with breads, jams and mini pastries
Tartines beurre confitures  Spread butter jams 6
Mini viennoiseries  Mini pastries 1,5
Brioche au sucre, Pain au chocolat, Croissant 
et autres viennoiseries  Pastries… 2,5
Assiette de fruits frais  Fresh fruit 12
Yaourt / Fromage blanc  Yogurt / Cottage cheese 5
Muesli  Muesli 4
Yaourt ou fromage blanc + muesli  Yogurt / Cottage cheese + muesli 8
Compote de pommes  Stewed apples 6
Œufs au plats  Fried eggs 8
Œufs brouillés  Scrambled eggs 8
Omelette nature  Plain omelette 8
Omelette jambon ou fromage  Omelette with ham or cheese 9
Omelette mixte  Mixed omelette 10
Supplément  Extra +2

Petit déjeuner
Breakfast
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Café  - Café noisette  Coffee - Coffee with milk 4

Crème  Large coffee with milk 6 

Chocolat Hot chocolate 6

Cappuccino - Latte 6

Moka 8

Thé Damman 6

Boisson chaude
Hot drink

Cocktail de Fruits Frais
12 €

Le Vitaminé  
Orange pressée, citron vert, carotte, gingembre
Pressed orange juice, lime juice, carrot, ginger

No Gin Tonic 
Concombre, sirop de sucre de canne, citron vert, feuilles de menthe, tonic

Cucumber, sugar syrup, lime, mint leaves, tonic

Le Fraîcheur 
Ananas frais, orange pressée, purée de fraise, citron vert

Fresh pineapple juice, squeezed orange, strawberry puree, lime juice

Cocktail du jour 
(voir le barman) 

(see the bartender)
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Evian 75cl 8
Badoit  75cl 8
Perrier Bleu Fines Bulles 50cl 8 
Perrier 33cl 5
Badoit 33cl 5
Evian 33cl 5

Coca / Coca Zero 33cl 5
Red Bull 25cl 6
Red Bull  Tropical 25cl 6 
Orangina 33cl 5
Sprite 33cl 5
Lipton Ice Tea 33cl 5
Schweppes / Schweppes agrumes 33cl 5 
Fever Tree Tonic 20cl 6
Fever Tree Ginger Ale 20cl 6
Fever Tree Ginger Beer 20cl 6
Sirop à l’eau 6
Fruits pressés 8
Smoothies 12

Jus de Fruits Pago 20cl 5
Orange, Pamplemousse, ACE, Fraise, 
Pomme, Ananas, Mangue, Tomate

Soft

Ice Coffee
Café, lait, sucre de canne, mousse de lait

Ice Capuccino
Café, lait, cacao, sucre de canne, mousse de lait

Ice coffee vanille
Café, lait, sirop vanille maison, mousse de lait

Ice coffee coco
Café, lait de coco, mousse de lait

Ice coffee avocado
Café, lait, avocat, sucre de canne, mousse de lait

Café frappé
Struck coffee

10 €
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 25cl 33cl 75cl 150cl

Bière pression Stella Artois 4 5 
Bière pression Leffe 6 8

Hoegaarden  8 
Budweiser  8
Bière La blonde de Saint-Tropez  8 22 38
Corona  8
Heineken  8

Bière
 4cl 6cl

Pastis 51 / Ricard 5

Martini Bianco / Rosso  6

Campari  6

Porto Tawny  6

Lillet blanc / Pisco / Aperol  8 
Kir vin blanc  10

Apéritif
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  coupe  piscine bouteille magnum
  12 cl 16 cl 75 cl 150 cl

Bollinger Spécial Cuvée  16 18 88 195

Bollinger Rosé 18 22 108 228

La Grande Année 2008/2012    200 395

La Grande Année Rosé 2008/2012    228

Récemment Dégorgé 2004    355

Vieilles Vignes Françaises 2006   930

  coupe  piscine bouteille magnum
  12 cl 16 cl 75 cl 150 cl

Ayala Brut Majeur 11 15 58 128

Ayala Brut Nature 14 16 70 140 

Ayala Brut Rosé 15 18 85

Ayala Blanc de Blanc   98
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Signature Cocktail
18 €

Strawberry & Pepper   14 cl 
Vodka infusée au poivre blanc, jus de fraise, basilic, jus de citron  

White pepper infused vodka, strawberry juice, basil leaf, lime juice 

Expresso Martini revisité   14 cl 
Vodka, Kalhua, Frangelico, expresso, sirop de vanille  

Vodka, coffee liquor, hazelnut liquor, Nespresso coffee, vanilla syrup

Pineapple & Vanilla   14 cl 
Rhum brun, blanc Château des Marres, ananas frais, sirop de vanille

Dark rum, white wine Château des Marres, fresh pineapple juice, vanilla syrup

Red pepper & Spicy   14 cl  
Mezcal, tequila, poivron rouge, jus de pomme, citron jaune, dash de Tabasco vert & rouge 

Mezcal, tequila, red  pepper, apple juice, lemon juice, dash of red & green Tabasco

Raspberry & Thym   14 cl   
Gin, miel, citron jaune, framboise, fumé au thym

Gin, honey, lemon juice, rapsberry, smoked with thyme

Signature Cocktail
18 €

Gin & Ginger   20 cl  
Gin, citron vert, Angustura, menthe, Ginger beer 

Gin, lime juice, Angostura, mint leaves, Ginger beer 

Champs de Lavande   14 cl  
Rhum blanc, feuille de basilic, sirop de lavande, citron vert, jus de pomme,

fumé aux herbes de provence et lavande
White rum, basil leaf, lavander syrup, lime juice, apple juice, smoked with herbs and lavander

Perfect Grapefruit   20 cl   
Gin, crème de mûre, pamplemousse, sucre de canne, citron vert

Gin, blueberry cream, grappefruit juice, cane sugar syrup, lime juice

L’Escale – Stopover   20 cl    
Rhum brun & blanc, menthe, ananas frais, citron jaune, miel, Ginger beer

 Dark & white rum, mint leaves, fresh pineapple juice, lemon juice, honey, Ginger beer

Peanuts & smoke   7 cl   
Whisky, sirop de cacahuète, bitter, fumé aux bois de cèdre
Whisky, peanuts syrup, bitter, smoked with cedar wood
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Champagne Cocktail 
18 €

Aperol Spritz   16 cl  
Aperol, champagne, eau gazeuse

Aperol, champagne, sparkling water

Pornstar Martini   16 cl 
Vodka, sirop de vanille, purée passion, jus de citron vert, shooter de champagne 

Vodka, vanilla syrup, passion fruit puree,lime juice, champagne shooter 

Bellini   16 cl  
Purée de pêche maison, crème de pêche, champagne 
Homemade peach puree, peach cream, champagne

Hugo   16 cl 
Liqueur St Germain, feuilles de menthe, jus de citron vert, champagne

St Germain, mint leaves, lime juice, champagne

Pink Champagne   16 cl
Vodka, crème de framboise, myrtilles fraîches, jus de citron vert, champagne rosé 

Vodka, raspberry cream, fresh blueberry, lime juice, rosé champagne

Mojito Royal   20 cl  
Rhum, feuilles de menthe, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, aromatic bitter, champagne

Rum, mint leaves, lime juice, sugar cane syrup, Aromatic bitter, champagne

Classique Cocktail
14 €

Mojito   20 cl 
Rhum blanc, feuilles de menthe, jus de citron vert, sucre de canne, Angostura bitter, eau gazeuse 

White rum, mint leaves, lime juice, cane sugar, Angostura bitters, sparkling water 

Caïpirinha / Caïpiroska   7 cl 
Cachaça / vodka, citron vert, sucre de canne 

Cachaça / vodka, lime juice, cane sugar syrup 

Cosmopolitan   14 cl 
Vodka, Cointreau, jus de citron vert, jus de cranberry

Vodka, Cointreau, lime juice, cranberry juice

Sex on the Beach #2   20 cl 
Vodka, crème de pêche, jus d’ananas, jus de cranberry
Vodka, peach liquor, pineapple juice, cranberry juice 

Bloody Julie   20 cl 
Vodka, jus de tomate, jus de citron vert, Tabasco, sauce Worcester, poivre et sel de celeri

Vodka, tomato juice, lime juice, Tabasco, Worcester sauce, pepper and celery salt 

Moscow Mule   20 cl  
Vodka, Ginger beer, sucre de canne, jus de citron vert

Vodka, Ginger beer, cane sugar syrup, lime juice

Margarita   14 cl
Tequila, Cointreau, jus de citron vert 

Tequila, Cointreau, lime juice
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Classique Cocktail
16 €

Pisco sour   10 cl  
Pisco, jus de citron jaune, sucre de canne

Pisco, lemon juice, cane sugar syrup 

Mint Julep   7 cl   
Whisky, feuille de menthe, sucre de canne, Angostura bitter, glace pillée

Whisky, mint leaves, cane sugar syrup, Angostura bitter, crush ice 

Old Fashioned   7 cl   
Bourbon, sucre brun, Angostura bitter

Bourbon, brown sugar, Angostura bitter 

Gin fizz   20 cl   
Gin, jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse

Gin, lime juice, cane sugar syrup, sparkling water 

Daïquiri   14 cl  
Rhum blanc, jus de citron, sirop de sucre de canne

White rum, lime juice, sugar syrup

Mojito Especial   20 cl
Rhum ambré, feuilles de menthe, jus de citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

Dark rum, mint leaves, lime juice, cane sugar, sparkling water

Mojito Fruits   20 cl
Rhum ambré, feuilles de menthe, jus de citron vert, sucre de canne, eau gazeuse, 

fruits de saison 
Dark rum, mint leaves, lime juice, cane sugar, sparkling water, 

seasonal fresh fruit

Les Gin Tonic
Botanist   15 €

Myrtilles, baies de genièvre, tonic
Blueberries, juniper berries, tonic

Monkey 47   17 €
Mûres, étoiles d’anis, tonic  

Blackberries, anise stars, tonic

Hendrick’s   13 €
Concombre, baies roses, Pink pepper tonic* 
Cucumber, pink berries, Pink pepper tonic *

Mare   14 €
Romarin, olive, Méditérranean tonic**

Rosemary, olive, Mediterranean tonic **

Tanqueray 10   16 €
Pamplemousse, romarin, Méditerranean tonic**
Grapefruit, rosemary, Mediterranean tonic **

* Pink pepper tonic : tonic infusé aux baies roses / tonic infused with pink berries
** Mediterranean tonic : tonic infusé thym et romarin / tonic infused with thyme and rosemary
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  au verre 12 cl piscine 15 cl  75 cl 150 cl 300 cl 600 cl
Côtes de Provence Rosé 
Bertaud Belieu Prestige 2019    35 80 140 296 
Château des Marres Prestige 2019  9 10 37 74
Domaine des Campaux « Les Cannissons » 2019    35 
Château de Pampelonne  2019    39 
Domaine la Rouillère Grande Réserve 2019  9 10 40 88
Miraval  2019     44
Château Sainte Marguerite « Symphonie » 2019    46
Château Minuty « Rosé et Or » 2019    61 136
Domaines Ott - Château de Selle  2019    77 173 
Château d’Esclans Garrus 2017    172
Côtes de Provence Blanc
Château Volterra « Vermentino » 2019   33
Château des Marres Prestige 2019 9 10 37
La Ferme des Lices 2019   43
Côtes de Provence Rouge 
Château Volterra 2014    33 
Château des Marres Prestige 2018   38
La Ferme des Lices 2010/2011 12  61
Bandol Rouge 
Château de Pibarnon 2015   77
IGP Alpilles Rouge 
Domaine de Trévallon  2017   149
IGP Méditerranée Rouge 
Domaine Richeaume « Tradition » 2017   45

La Bourgogne Blanc au verre 12 cl 75 cl 
Mâcon Verzé - Domaine de la Jobeline 2018  39 
Pouilly Fuissé - Domaine Ferret « Autour de la Roche » 2018 15 74 
Chablis Domaine Pommier Croix aux Moines 2016/2017  73 
Meursault - Domaine Anne Boisson 2016  115 
Chassagne Montrachet 1er Cru - Château de la Maltroye « Morgeot vigne blanche » 2016  158 
Puligny Montrachet - Domaine de la Vougeraie 1er Cru Champ Gain  2015  202
Batard-Montrachet - 1er cru Domaine Thomas Morey 2017  504

La Bourgogne Rouge au verre 12 cl 75 cl 
Mercurey 1er Cru - Domaine Michel Juillot « Les Vignes de Maillonge » 2017   65 
Marsannay - Domaine Olivier Guyot Les Favières 2016  81 
Volnay - Domaine Jean-Marc Bouley Vieilles vignes 2016  108 
Gevrey Chambertin - Domaine Harmand Geoffroy Vieilles Vignes 2016  127
Clos Vougeot Grand cru - Domaine Meo Camuzet Pres le Cellier 2017  468
Charmes Chambertin Grand Cru - Domaine Armand Rousseau 2015  891
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La Vallée du Rhône Blanc au verre 12 cl 75 cl 
Saint Joseph - Bernard Gripa  2018  81 
Condrieu - Domaine JP et Loic Jamet Vernillon  2018  149 
Hermitage - Domaine Jean-Louis Chave 2013  392

La Vallée du Rhône Rouge au verre 12 cl 75 cl
Saint Joseph - Domaine Bernard Gripa 2018 15 77 
Côte-Rôtie - Château d’Ampuis - E. Guigal 2006  178
Hermitage - Domaine Jean-Louis Chave 2011  483
Châteauneuf-du-Pape - D. Bonneau «Réserve des Célestins » 2012  648

La Vallée de la Loire Blanc au verre 12 cl 75 cl 
Pouilly Fumé - Domaine Jonathan Didier Pabiot « Florilège »  2018 13 78
Sancerre - Domaine Claude Riffault «Les Boucauds » 2018  70

La Vallée de la Loire Rouge  75 cl
Sancerre - Domaine Claude Riffault « La Noue » 2018  80

Bordeaux Rouge au verre 12 cl 75 cl 
Haut Médoc Château de Francs «Les Cerisiers » 2015 12 43 
Côtes de Castillon L’Aurage  2016  125
Saint Julien  La Croix de Beaucaillou 2011  113 
 Château Branaire Ducru 2000  162
 Château Ducru Beaucaillou 2009  648

Bordeaux Rouge  75 cl

Saint Estèphe Château de Pez 2015 81
 Château Montrose 2005 432
 Château Cos d’Estournel 2010 585 

Pauillac Le Pauillac du Château Latour 2015 162 
 Château Lafite Carruades 2009 540 
 Château Mouton Rothschild 2009 1 926

Margaux Château Boyd Cantenac 2009  160
 Château Lascombes 2009 250
 Château Margaux 2005 2 070

Pomerol Château Belle-Brise 2007 275
 Petrus 1981 3 690

Saint-Emilion Grand Cru Château Trianon  2015 90
 Château Canon la Gaffelière 2010 240
 Château Angélus 2010 864
 Château Cheval Blanc 2009 2 880  
 Château Ausone 2009 4 455
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Vodka 
Absolut vodka 8
Russian Standard 8 
Stolichnaya 8 
Zubrowska 9 68
Grey Goose  12
Belvédère 12
Ciroc 12
Beluga Noble 12

Gin
Bombay Sapphire 8
Hendrick’s 10
Bosford 10
Bosfird 10 
Tanqueray 11
Beefeater 12
The Botanist 12 79
Monkey 47 14 96

Rhum
Havana club 3 ans 8
Sailor Jerry 8
Cachaça Thoquino  8
Mount Gay Black Barrel  8 
Bacardi  8 
Havana especial  9
Diplomatico Reserva 13 87
Mount Gay 1703  17 245
Zacapa XO 18 197
Très vieux JM 25 312

Tequila
El Jimador  8 
Mezcal  10 
Patron Xo cafe  10
Patron Silver  12
Don Julio Blanco  12
Patron Anejo 16
Clase Azul Reposado  20 350
Don Julio 1942 25 470

 4cl 70cl  4cl 70cl

Spiritueux
Four Roses 8
Bruichladdich the Classic Laddie  8 99 
Johnnie Walker Red  8 
J&B 8 
Jameson 9
Jack Daniel’s N°7 9
Jack Daniel’s Honey 9
Port Charlotte Scottich Barley 10 120 
Chivas Regal 12 ans 11
Balvenie 12 ans 13

Glenmorangie Nectar Or  13 120
Chivas Regal 18 ans 14
Lagavulin 16 ans  14
Aberlour 15 ans 14 
Woodford Reserve 14
Nikka from the barrel  15
Bulleit Rye  16
Johnnie Walker Blue Label  25

Bailey’s / Get 27 8
Cointreau / Grand-Marnier 8
Disaronno Amaretto / Frangelico 8
Saint Germain 8
Calvados Père Magloire 8 
Cognac Remy Martin 1738 8  103
Limoncello Il Covento 12 60 
Grappa Sassicaia 18 170 
Cognac Remy Martin XO Excellence 27 390
Bas Armagnac 1982 La Fontaine de Coincy 65 942
Bas Armagnac 1893 La Fontaine de Coincy     14 400

 4cl 70cl  4cl 70cl

  4cl 70cl

Whisky Whiskey Bourbon

Digestif

Alcool
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 Cognac Louis XIII  2cl - L’initiation 120
 Cognac Louis XIII  4cl 200
 Cognac Louis XIII  70cl - La Carafe 3 500

  au verre bouteille
Pineau ABK6  8 70 
Vodka Ekiss 40° OR: World Best Pure Neutral Vodka 2016 8 55
ABK6 Honey Cognac Liqueur (liqueur au cognac et au miel)  10 60
Cognac ABK6 Vsop 40° World Best VSOP Cognac 2017 10 60
Cognac ABK6 XO Family Réserve 40° 18 145
Cognac ABK6 XO Renaissance Carafe 40° World Best XO Cognac 2017 25 180
Cognac ABK6 Millésime 1985  200 
Cognac ABK6 extra 43° Double Gold San Francisco 2015 55 550

Panier crudités   2/3 pers.  20
Mix fresh vegetables basket  2/3 pers.

Panier crudités   4/6 pers.  32
Mix fresh vegetables basket  4/6 pers.
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Fromage Manchego Curado  Manchego curado cheese 40 € les 400 gr
Poulpe au naturel Bellota-Bellota  Natural octopus 27 € les 280 gr 
Anchois de Cantabrie à l’huile d’olive Anchovies with olive oil 10 € les 48 gr
Mini Sardines à l’huile d’olive  Little sardines with olive oil 8 € les 115 gr
 Tarama brut 12 € les 200 gr
 Tarama brut 8 € les 90 gr
 Tarama yuzu 14 € les 200 gr 
 Tarama yuzu 9 € les 90 gr
Œufs de saumon sauvage keta pasteurisés  19 € les 100 gr 
Keta pasteurized wild salmon eggs 10 € les 50 gr
Rillette d’esturgeon yuzu  Sturgeon yuzu rillette 10 € les 90 gr
Rillette d’esturgeon fumé  Smoked sturgeon rillette 10 € les 90 gr
Blinis  8 € les 6
Ventrêche de thon blanc  White tuna belly 16 € les 115 gr
Calamars de Cantabrie Jibio  Cantabrie squid  12 € les 115 gr
Moules à l’escabèche  Mussels escabèche sauce 8 € les 115 gr

Juillet/août
 July / August

Jambon Ibérique  Bellota-Bellota Grande Réserve Guijuelo  33 € les 100 gr
Iberian ham 17 € les 50 gr
Lomo blanc Bellota-Bellota tranché White lomo 15 € les 100 gr
Chorizo piquant Bellota-Bellota tranché Spicy chorizo 10 € les 100 gr
Mini Fayet Catalan Little Fayet Catalan 9 € les 175 gr
Mini poivrons farcis au thon  Little peppers stuffed with tuna 9 € les 240 gr
Mini cœurs d’artichauts Mini artichoke hearts 9 € les 390 gr
Cèpes de Castille  Ceps of Castile 16 € les 240 gr
Crème de poivrons piquillos  Piquillo pepper cream 7 € les 190 gr
Poivrons del Piquillos Piquillo Pepper 7 € les 185 gr 
Câpres Alcaparrone Alcaparrones caper 9 € les 240 gr 
Chips truffes noires Black truffle crips 6 € les 40 gr
Cocktail olives Olive cocktail 8 € les 240 gr
Chips d’huile d’olive Olive oil Crips 6 € les 50 gr
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Coquillages
Seafood

12 Huitres Gillardeau Papillon n°5 28
12 Gillardeau Papillon oysters n°5
12 Huitres Gillardeau n°3 32
12 Gillardeau oysters n°3
12 Huitres Fines de Claires Marennes d’Oléron n°2 24
12 Marennes D’Oléron oysters n°2
12 Huitres Fines de Claires Marennes d’Oléron n°3 20
12 Marennes D’Oléron oysters n°3
12 grosses crevettes roses 16
12 king prawns

Crustacés
Shellfish

Langouste Royale  Royal spiny lobster 102 €/kg
King Crab 82 €/kg
Homard bleu  Blue lobster 76 €/kg

Boite de sardinettes  Limp with small sardines 13

Plateaux de fruits de mer
Seafood platters

Panaché du Pilon (1 pers) 42
8 huîtres fines de claire n°3, 4 moules d’Espagne TG, 1 clams, 6 bulots, 
4 crevettes roses grosses, 2 langoustines / 8 fine de claire oysters n° 3, 
4 Spain mussels TG, 1 clams, 6 whelk, 4 large prawns, 2 scampis

Panaché du Pilon (2 pers) 80
16 huîtres fines de claire n°3, 8 moules d’Espagne TG, 2 clams, 12 bulots, 
8 crevettes roses grosses, 4 langoustines / 16 fine de claire oysters n° 3, 
8 Spain mussels TG, 2 clams, 12 whelk, 8 large prawns, 4 scampis

Super Panache (2 pers) 100
Double Panaché du Pilon avec tourteau
Double Panaché du Pilon with crab

Royal Breton 125
Double Panaché du Pilon avec Homard breton (400gr env)
Double Panaché du Pilon with Breton lobster

Le Royal 135
Double Panaché du Pilon avec Langouste royale (400gr env.)
Double Panaché du Pilon with Royal spiny lobster

Le Pilon Royal 180
Double Panaché du Pilon avec Tourteau, Homard et Langouste (400gr env)
Double Panaché du Pilon with carb, lobster, spiny lobster
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Foie Gras de canard entier Georges Bruck  60 € les 180 gr
Foie Gras de canard entier Georges Bruck  75 € les 250 gr 

Caviar Baeri Royal « Petrossian »  82 € Boîte de 30 gr
Caviar Baeri Royal « Petrossian »  137 € Boîte de 50 gr
Caviar Baeri Royal « Petrossian »  335 € Boîte de 125 gr

Caviar Ossetra Royal « Petrossian »  99 € Boîte de 30 gr
Caviar Ossetra Royal « Petrossian »  166 € Boîte de 50 gr
Caviar Ossetra Royal « Petrossian »  416 € Boîte de 125 gr

Caviar Beluga Impérial « Petrossian »  600 € Boîte de 50 gr
Caviar Beluga Impérial « Petrossian »  1 500 € Boîte de 125 gr

Tarte aux fraises Strawberry tart 9
Tarte aux framboises Raspberry tart 9
Tarte aux citrons Lemon tart 9
Tarte aux abricots sans gluten Apricot tart gluten free 9
Meringue 9
Éclair chocolat 9
Éclair café 9 
Éclair au caramel beurre salé 9
Tarte Tropézienne 9
Mille-feuilles 9
Entremets 2 chocolats sans gluten  gluten free 9

Barre de Nougat Blanc  75 €/1 kg

Sous réserve de disponibilité - Upon availability




